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2.4.1.2. Đo mức độ sinh acid của tế bào (pH drop) .................................. 27 

2.4.2. Các phương pháp xác định hoạt đô ̣enzyme  .................................... 28 
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2.4.2.4. Xác định hoạt độ  enzyme glucosyltransferase (GTF) .................. 29 

2.4.3. Các phương pháp nghiên cứu về biofilm......................................... 30 

2.4.3.1. Tạo biofilm .................................................................................. 30 
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