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1.2.3.2. Hệ thống arginin deiminase (ADS) .............................................. 19 

1.3. Giới thiệu về cây măng cụt .................................................................. 20 

1.3.1. Đặc điểm sinh học .......................................................................... 20 

1.3.2. Các chất xathone trong măng cụt .................................................... 20 



 

 

Số hóa bởi Trung tâm Học liệu – ĐHTN    http://www.ltc.tnu.edu.vn 

 

1.3.3. Sinh tổng hợp các chất xanthone ..................................................... 21 

1.3.4. Tác dụng sinh học của các chất xanthone trong cây măng cụt ......... 23 

1.3.4.1. Hoạt tính kháng khuẩn ................................................................. 23 

1.3.4.2. Hoạt tính kháng nấm.................................................................... 23 

1.3.4.3. Tác dụng chống oxi hóa ............................................................... 23 

1.3.4.4. Tác dụng chống viêm (anti-inflamation) ...................................... 24 

1.3.4.5. Hoạt tính chống ung thư .............................................................. 24 

Chƣơng 2 : NGUYÊN LIỆU VÀ PHƢƠNG PHÁP ..................................... 25 

2.1. Chủng vi sinh vật và các điều kiện nuôi cấy ....................................... 26 

2.2. Nguyên liệu thực vật ............................................................................ 26 

2.3. Hóa chất và thiết bị .............................................................................. 26 

2.4. Phƣơng pháp nghiên cứu .................................................................... 27 

2.4.1. Các phương pháp nghiên cứu tế bào ............................................... 27 
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